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organizza

Loc. Palombara
06035 Gualdo Cattaneo (PG)

Tel. 0742 92951
www.terredelacustodia.it
info@terredelacustodia.it

Farchioni Olii S.p.A

Ufficio Commerciale e Vendite
 Ilenia Giommetti

tel.0742 92951 - fax 0742 929595
ileniagiommetti@farchioni.com

Gualdo Cattaneo (PG)

via Fonte Luglio, 2
Gualdo Cattaneo (PG)
Tel. e Fax 0742 99597

luciano.cesarini@rossobastardo.it

Via Villa del Marchese, 15
06035 Gualdo Cattaneo (PG)

Tel. 0742 91340 - 339 8640082

Azienda Agricola
Eredi di Cruciani Alceste S.S.

Cantina e vigneti
Località CASALE

06036 Montefalco (PG)
Tel. 0742 379014

guidoguardigli@libero.it

150°

Contatti ed informazioni:

Enrico Catarinangeli	 338 1402691
Claudio Zamponi	 333 7960372
Loretta Urbani	 333 1661824
Simona Nardi	 347 5989735

PRO LOCO
di

1 9 7 6

Pizzeria – Bar – Ristorante
Museo del Trattore d’Epoca

Giochi – Zip Line

Via Bonifacio
Gualdo Cattaneo (PG)

www.parcoacquarossa.com
info@ parcoacquarossa.com

info: Monia Angelelli 349 4906000

Via Putuense, 40 Fraz. Pozzo
Gualdo Cattaneo (Pg)

Tel. 0742 91848
www.frantoiorinalducci.com

www.progualdocattaneo.org

La Pro Loco di Gualdo Cattaneo
ringrazia gli Sponsor, le Cantine, i Frantoi,
gli Espositori e tutti coloro che hanno contribuito alla 
realizzazione della manifestazione.

“Ospiti di Gente Unica” 
Marco Castignani

Relazioni Esterne e Comunicazione
Le Tenute di SAIAGRICOLA
Fattoria del Cerro  - La Poderina

Còlpetrone - Monterufoli
Tenuta dell’Arbiola - Montecorona

T: 0578 767722 - M: 340 1384700
F: 0578 768040 - www.saiagricola.it

Via Villa dell’Oro, 6
06035 Gualdo Cattaneo (PG)

Tel. 0742 91411

Tel. 075 9696076
www.csaservizi.net
claudio.debonis@csaservizi.net
enrico.regni@csaservizi.net

Gualdo Cattaneo (PG)
Tel. 0742 91456 - fax 0742 91456

335 5963600

L’ENERGIA CHE TI ASCOLTA.

06035 Gualdo Cattaneo (PG)
Via Rotolone, 2

tel. 0742 920084
info@tenutacollecarello.com
www.tenutacollecarello.com

GUALDO CATTANEO
Fotografa il QR CODE qui a 
fianco con il tuo telefonino e
raggiungici senza problemi.

Per installare il lettore di QR 
code gratis, collegarsi dal 
proprio telefonino al sito:
www.i-nigma.mobi e seguire 
le istruzioni.
Servizio offerto da CSAservice



ore 19:30	 Sala del Torchio
	 Pinzimonio con sedano, cetrioli e ravanelli
	 Sala Verde - Sala del Consiglio - Rocca Sonora 

Apertura mostre espositori
ore 19:00	 via Vittorio Emanuele III - mostra permanente
	 “La bottega del collezionista” di M. Fiorelli
ore 19:30	 Piazza Umberto I
	 Distillazione erbe officinali: produzione di oli 

essenziali e acque aromatiche (idrolati)
	 a cura dell’Azienda Agricola “Tenuta Colle Carello”
ore 20:00	Piazza Mazzini
	 Apertura taverna del Voltone
ore 21:00	 Piano bar con Livio Live
ore 21:30	 Cortile della Rocca Sonora
	 L’ATI 3 dell’Umbria e l’Amministrazione 

Comunale presentano il DVD:
	 “Gualdo Cattaneo e i suoi castelli” 

saranno presenti il regista Luca Scota e l’autore 
dei testi Renzo Marconi

ore 10:30	 Celebrazione S. messa
	 presso il Cortile della Rocca Sonora
ore 11:30	 La Pro Loco consegna un encomio speciale 

alla Panetteria “Trinari Alberto”
Ore 17:00	 via Vittorio Emanuele III
	 Apertura mostra permanente
	 “La bottega del collezionista” di M. Fiorelli 
ore 19:00	 Sala Baraffa
	 Iniziativa per il 150° dell’Unità d’Italia
	 Concerto del Coro Polifonico
	 “Mons. Tommaso Frescura”
	 di Marcellano - Montecchio
	 pianoforte: Laura Angeloni
	 direttore: Emore Paoli
ore 19:30	 Sala del Torchio
	 Pinzimonio con sedano, cetrioli e ravanelli
	 Sala Verde - Sala del Consiglio - Rocca 

Sonora Apertura mostre espositori
ore 20:00	Piazza Mazzini
	 Apertura taverna del Voltone
ore 21:00	 Piano bar con Pierluigi Capodicasa
ore 21:30	 Piazza Umberto I
	 Concerto degli allievi del maestro Ceroni
	 successi anni 70 e 80

Ore 10:00	Mercatino prodotti tipici locali
Ore 16:00	 via Vittorio Emanuele III - mostra perm.
	 “La bottega del collezionista” di M. Fiorelli
Ore 17:00	 In un singolar tenzone le contrade Rocca, Monte 

e Pieve accompagnate dai tamburini di Gualdo 
Cattaneo si contendono il palio della “Botte”

ore 19:30	 Sala del Torchio
	 Pinzimonio con sedano, cetrioli e ravanelli
	 Sala Verde - Sala del Consiglio - Rocca 

Sonora Apertura mostre espositori
ore 20:00	Piazza Mazzini
	 Apertura taverna del Voltone
ore 21:00	 Piano bar con Luca Michelsanti
ore 21:30	 Cortile della Rocca Sonora 

Concerto della Live Rock Band
	 “RAINBOW IN THE DARK”

“Ospiti di Gente Unica” 

Programma
della manifestazione

Galileo Galilei nel “600” definì la Rocca di Gualdo Cattaneo
“un piccolo compendio dell’universo”.

Da queste parti non ci si passa per caso, bisogna proprio 
venirci ed allora è così che potrete capire il significato

dello slogan della Pro Gualdo:

Vinoterapia
singola o di gruppo a partire da
€ 2,00 - € 3,50 - € 5,00

Tutti i giorni

Ore 10:00	Mercatino prodotti tipici locali
Ore 16:30	 Sede della Pro Loco - Inizio Giunta straordinaria 

Regionale delle Pro Loco dell’Umbria
Ore 17:00	 via Vittorio Emanuele III - mostra permanente
	 “La bottega del collezionista” di M. Fiorelli
Ore 18:30	 La Giunta Regionale dell’UNPLI Umbria 

incontra la Pro Loco di Gualdo Cattaneo, 
l’Amministrazione, le Istituzioni del territorio 
(sarà presente una Delegazione della Prefettura 
e dell’Arma dei Carabinieri)

ore 19:30	 Sala del Torchio
	 Pinzimonio con sedano, cetrioli e ravanelli
	 Sala Verde - Sala del Consiglio - Rocca Sonora 

Apertura mostre espositori
ore 20:00	Piazza Mazzini - taverna del Voltone
ore 21:00	 Piano bar con Pierluigi Capodicasa 
ore 21:30	 Cortile della Rocca Sonora

La Pro Loco di Gualdo Cattaneo presenta il suo portale 
insieme al Sindaco Andrea Pensi, al Presidente dell’UNPLI 
dell’Umbria Euri Matteucci, al Vicepresidente Renato Peroni 
e Guido Guardigli Presidente della Strada del Sagrantino. 

Nei giorni 2-3-4-5 Giugno
proponiamo degustazioni sensoriali
di antipasti, primi piatti e secondi

a € 7,50 - € 15,00 - € 20,00

Gnocchi al sugo d’oca
Strangozzi primavera
Sbrecciata

Roast beef al sagrantino
Arrosticini di pecora
Tagliata di manzo all’olio extravergine 
di oliva ed aceto balsamico

Con le degustazioni è
incluso un calice di vino rosso o bianco
della Cantina del 

Cosa mangiare


